
 
     

 
 

Please note for Residents on Dinner, Bed and Breakfast rates the meal allocation is £19.00 per person 
A £2.00 charge applies to Room Service Orders (excluding Friday/Saturday nights when Restaurant is 
closed) 
Please check the availability of the Restaurant on Friday and Saturday Evenings due to Functions 

 

 
 

     

EARLY BIRD MENU 
2 Courses for £12.00                   3 Courses for £15.95 

Served Monday – Saturday    6pm – 7pm 
 

STARTERS 
Soup of the Day                 
Freshly Made Soup served with a Hot White or Granary Roll and Butter 
 

Black Pudding and Spiced Apple Salad                 
Dressed with a Cumberland Sauce 
 

Grilled Field Mushroom (v)                 
Stuffed with Sweet Red Onion and Goats’ Cheese 
 

Galia Melon (v)                 
Filled with Spring Woodland Berries 
 

Oriental Duck Spring Rolls               
Crispy Spring Rolls filled with Shredded Duck and Vegetables, served with Hoi Sin Sauce 

  

MAIN COURSES 
 

Roasted Pork Belly                 
Pork Belly roasted with Prunes and All Spice served with Caramelised Apples, Gravy, Seasonal Vegetables and Potatoes  
 

Goats’ Cheese and Pesto Tagliatelle (v)               
Goats’ Cheese, Spinach, Olives, Pesto and Tagliatelle Pasta in a Tomato and Basil Sauce served with Garlic Bread 
 

Oriental Beef Stir Fry               
Stir Fry of Sliced Beef and Vegetables served with Egg Noodles 
 

Traditional Greek Salad (v)               
Feta Cheese, Tomatoes, Red Onion, Cucumber and Olives served on Mixed Leaves with a Lemon Dressing 
 

Char‐grilled Gammon Steak                          
Topped with Fried Egg and Pineapple and served with Chips and Salad 
 

Haddock and Chips                  
Crisp, Battered Haddock served with Chips and Garden Peas 
 

Pasta Carbonara                    
Creamy served with Garlic Bread 
 

Cajun Chicken Salad 
Blackened Cajun‐Spiced Chicken Breast served on dressed Mixed Leaves and Salad 

 
DESSERTS 

 

Please see our blackboards for a list of our daily desserts 
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